Bruschetta
Diese Vorspeise lisst sich sehr leicht zubereiten, schmeckt immer und macht Lust auf Urlaub

Zutaten fiir 2 Personen

4 Scheiben Baguette

1 mittelgroe Tomate

1 kl. Knoblauchzehen

Basilikum blétter / getrocknete Kriuter
1 EL Olivenol

1 EL Balsamico Essig

Salz und Pfeffer

Zubereitung:

Schneide vom Baguette 4 Scheiben ab, die ca. 1 cm dick sind. Die Stiicke im Toaster toasten.
Die Scheiben auf einen Teller legen und mit Olivendl betrdaufeln.




Die Tomate in kleine Stiickchen schneiden. Die Knoblauchzehe in kleine Stiicke
schneiden oder mit einer Knoblauchpresse zerkleinern.

Die Basilikum Blitter ebenfalls klein schneiden. In einer Schale die Zerkleinerte Tomate,
Knoblauch und die Basilikum Blétter mischen und mit Salz und Pfeffer leicht wiirzen.

Die Tomaten Mischung auf die Baguette Scheiben mit einem kleinen Loffel verteilen.
Zum Schluss noch etwas Balsamico Essig auf die Scheiben verteilen.

Gutes Gelingen und guten Appetit!



